
Hoofdgerechten

Quiche met paddenstoelen en oude kaas
Voor 4 personen.

Ingrediënten

1 pak kant-en-klaar bladerdeeg
400 gram kastanjechampignons (in vier)
2 eetlepels bladpeterselie (gehakt)
70 gram oude kaas (geraspt)
1 lookteentje (geperst)
2 deciliters lichte room
2 eetlepels olijfolie
1 eierdooier
4 eieren
peper
zout

Bereidingswijze

Verwarm de oven voor op 180°C. Bak de champignons goudbruin in de olie. Voeg de look en de peterselie toe en
laat nog 2 minuten bakken.

Meng de eieren en het eigeel met de room en de kaas in een kom en breng op smaak met peper en zout.

Leg het deeg in een grote taartvorm. Leg er de champignons op en giet er het eimengsel over. Zet 30 minuten in
de oven.

Keukenbenodigdheden
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