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Desserts

Cupcakes au coco

Pour 12 personnes.

Ingrédients

1 paquet Dr. Oetker cupcakes natuur
100 grammes de poudre de coco

75 grammes de beurre (doux)

2 décilitres de créeme fraiche (fouettée)
2 ceufs

Méthode de préparation

Versez le mix de pate dans un plat, ajoutez-y le beurre doux (ou la margarine), les ceufs, la poudre de coco et le
lait de coco. Mélangez le tout environ 1 minute avec le mixer sur la vitesse maximale. La pate doit étre lisse.

Répartissez la pate a I'aide de 2 cuilleres a soupe sur les petits cakes. Placez la plaque de cuisson au milieu du
four et cuisez les cakes environ 30 min. ils doivent devenir bien brun doré.

Laissez refroidir completement et terminez avec la creme fraiche fouettée ou décorez selon votre coeur.
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