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Carpaccio de radis noir avec grenade

Pour 4 personnes.

Ingrédients

1 radis noir

1 pomme-grenade (les graines)

2 cuilleres a soupe de jus de citron vert

3 cuilleres a soupe de persil (haché fin)

1 cuillere a soupe de vinaigre de vin blanc
125 millilitres d'huile d’olive

poivre

sel

Méthode de préparation

Epluchez le radis noir et coupez-le en tranches ultra fines. Avec un emporte-piéce retirez des petits coeurs des
tranches de radis noir. Disposez-les sur 4 assiettes et saupoudrez avec les graines de grenade.

Faites un dressing avec le jus de citron vert, le vinaigre de vin, I'"huile d’olive et le persil. Salez et poivrez.
Répandez le dressing sur le carpaccio.









