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Collations

Tomates cerise farcies au guacamole et aux amandes roties

Pour 4 personnes.

Ingrédients

4 tomates cerise

12 avocat

1 cuillére a soupe de fromage a la créme
1 brin d’ aneth

50 grammes d'amandes effilées

1 cuillére a soupe d'huile d’olive

poivre de cayenne (naar smaak)

poivre

sel

Méthode de préparation

Retirez la chair de I’'avocat et mixez-la lisse avec le fromage a la créme, I'huile d’olive et I'aneth. Assaisonnez
avec poivre de Cayenne, poivre et sel. Rétissez les amandes effilées dans une poéle séche.

Coupez le chapeau des tomates cerise et enlevez-en prudemment la chair. Farcissez les tomates avec la créme
d’avocat et déposez-les sur des cuilleres.

Saupoudrez les tomates avec un peu d’amandes roties et éventuellement encore un peu de poivre de Cayenne.
Décorez avec une branche d'aneth.






