
Boissons

Martini espresso rafraîchissant
Pour 4 personnes.

Ingrédients

100 millilitres de café (fort, refroidi)
pincer sel
100 millilitres de liqueur de café
200 millilitres de vodka
glaçons

Pour le caramel

4 Caramel (bonbons)
tiret crème

Méthode de préparation

Chauffez un soupçon de crème et faites-y fondre doucement les bonbons au caramel (Werther’s original).

Mélangez le caramel, le café, la liqueur de café, la vodka et le sel. Versez ce mélange dans un shaker et agitez
bien le tout avec les glaçons.

Versez le cocktail dans de hauts verre et râpez dessus encore un peu de chocolat pur.




