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Cette année aussi ne s’oubliera jamais.
Diner de Noél 2020

Pendant les fétes de fin d'année, vous voulez que chacun en profite pleinement. Alors
pourquoi ne pas utiliser I'excuse parfaite pour choisir pour une décoration chic, des
ingrédients de luxe et des recettes spéciales. Offrez-vous, a vous et a vos proches,
une soirée inoubliable avec de délicieuses gateries de féte!

Nous avons déja rassemblé les plus belles recettes et inspirations pour rendre cette
féte de Noél inoubliable... Et (enfin) cléturer I’'année 2020.

Apero time!

Démarrez votre féte de Noél avec un apéritif original. Pas un cocktail sirupeux, mais une création raffinée
comme notre sélection de délicieux toppers.

Servez un cocktail ou un mocktail chic pour créer immédiatement un sentiment festif a votre table.

Vers les cocktails & mocktails pétillants »

Notre top 3:


https://www.spar.be/fr/recettes/aper%C3%A7u/cocktails-mocktails-petillants
https://www.spar.be/fr/recettes/mojito-blanc-de-noel

Boissons

Mojito blanc de Noél

Boissons

Cocktail de Noél SPAR



https://www.spar.be/fr/recettes/mojito-blanc-de-noel
https://www.spar.be/fr/recettes/cocktail-de-noel-spar
https://www.spar.be/fr/recettes/cocktail-de-noel-spar
https://www.spar.be/fr/recettes/rodolphe-cocktail-de-noel-pour-les-enfants

Boissons

Rodolphe cocktail de Noél pour les enfan...

Plats de féte qui ne ratent pas

Malgré ce réveillon inhabituel, allez-vous vous y mettre en cuisine? Si oui, ces plats de viande et de gibier sont
un incontournable de votre table de féte. Car pour les fétes cela reste agréable de cuisiner!

Les recettes de féte réussissent toujours >

Notre top 3:


https://www.spar.be/fr/recettes/rodolphe-cocktail-de-noel-pour-les-enfants
https://www.spar.be/fr/recettes/aper%C3%A7u/ces-plats-de-fete-simples-ne-peuvent-pas-rater
https://www.spar.be/fr/recettes/filet-pur-de-porc-farci-au-brie

Les plats principaux

Filet pur de porc farci au brie et au mi...
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Les plats principaux

i

Rosbif en crolte de fruits secs en sauce...

—



https://www.spar.be/fr/recettes/filet-pur-de-porc-farci-au-brie
https://www.spar.be/fr/recettes/rosbif-en-croute-de-fruits-secs-en-sauce-moutarde-avec-galettes-de-pommes-de-terre-et
https://www.spar.be/fr/recettes/rosbif-en-croute-de-fruits-secs-en-sauce-moutarde-avec-galettes-de-pommes-de-terre-et
https://www.spar.be/fr/recettes/millefeuille-de-vol-au-vent

Les plats principaux

Millefeuille de vol-au-vent de luxe a la...

Noél végétarien

Notre mission pour votre féte de Noél: un menu de fin d'année avec ou sans viande doit étre tout aussi
savoureux! Avec cette inspiration festive végétarienne, vous pouvez transformer votre table de féte en table
végétarienne.

Vers les recettes de féte végétariennes »

Ou laissez simplement chacun faire son propre repas! Vous étes végétarien mais pas les invités de votre bulle?
Alors cuisez agréablement ensemble avec notre sélection de recettes de plateau gourmet végétarien, de fondue
ou de pierrade.

Je veux cuire végétarien a table »

Notre top 3:


https://www.spar.be/fr/recettes/millefeuille-de-vol-au-vent
https://www.spar.be/fr/inspiration/recettes-festives-vegetariennes
https://www.spar.be/fr/recettes/aper%C3%A7u/fondue-ou-gourmet-pour-le-vegetarien
https://www.spar.be/fr/recettes/couronne-de-bouchees-au-roquefort-et-aux-noix

Collations

Couronne de bouchées au roquefort et aux...

Entrées

Gateau de potiron a la mozzarella



https://www.spar.be/fr/recettes/couronne-de-bouchees-au-roquefort-et-aux-noix
https://www.spar.be/fr/recettes/gateau-de-potiron-la-mozzarella
https://www.spar.be/fr/recettes/gateau-de-potiron-la-mozzarella
https://www.spar.be/fr/recettes/wellington-aux-noix-et-chataignes

Les plats principaux

Wellington aux noix et chataignes

Just for kids: table de féte 100% pour les enfants

Rien de plus amusant qu'un diner festif et chaleureux avec toute la famille, ol vous pourrez régaler petits et
grands avec beaucoup de bonnes choses. Mais ce n'est pas toujours facile ... Avec notre menu et nos conseils,
vous pouvez également en faire une féte amusante et délicieuse pour eux. Pssst... nos petites recettes sont
spécialement faites pour des mangeurs difficiles, petits ou grands.

Je veux faire la féte aussi pour les enfants »

Notre top 3:


https://www.spar.be/fr/recettes/wellington-aux-noix-et-chataignes
https://www.spar.be/fr/inspiration/faire-la-fete-la-mesure-des-enfants
https://www.spar.be/fr/recettes/mini-pizzas-de-noel

Collations

Mini pizzas de Noél

Les plats principaux

Nuggets de poulet avec des frites de lég...



https://www.spar.be/fr/recettes/mini-pizzas-de-noel
https://www.spar.be/fr/recettes/nuggets-de-poulet-avec-des-frites-de-legumes-et-une-sauce-curry-pomme
https://www.spar.be/fr/recettes/nuggets-de-poulet-avec-des-frites-de-legumes-et-une-sauce-curry-pomme
https://www.spar.be/fr/recettes/cookies-pere-noel

Desserts

Cookies Pere Noél

Au travail pour faire vos propres petits pains festifs

Au restaurant, ce sont les détails qui comptent. Alors pourquoi pas aussi a votre propre table de féte? Avec des
petits pains festifs ‘faits maison’, vous créez une véritable ambiance de restaurant pour les fétes.

Et avec de tels petits pains tout frais, des beurres aromatisés sont également indispensables. Découvrez nos
recettes qui feront passer votre beurre et vos petits pains au niveau supérieur.

Vers les petits pains et beurres de féte »

Notre top 3:


https://www.spar.be/fr/recettes/cookies-pere-noel
https://www.spar.be/fr/recettes/aper%C3%A7u/cuisez-vos-propres-petits-pains-de-fete
https://www.spar.be/fr/recettes/pain-lorange-et-aux-noisettes

Autre

Pain a I'orange et aux noisettes

Autre

Pain tressé aux raisins et canneberges



https://www.spar.be/fr/recettes/pain-lorange-et-aux-noisettes
https://www.spar.be/fr/recettes/pain-tresse-aux-raisins-et-canneberges
https://www.spar.be/fr/recettes/pain-tresse-aux-raisins-et-canneberges
https://www.spar.be/fr/recettes/brioche-de-noel-alsacienne

Plats d'accompagnement

Brioche de Noél alsacienne

Prendre le délicieusement le brunch ensemble

En plus du diner de Noél, il faut aussi préparer le brunch de Noél! Nous avons rassemblé les recettes les plus
savoureuses pour un matin de Noél paresseux qui se prolonge agréablement dans I'apres-midi ... Et en plus vous
pouvez facilement réaliser ces recettes un jour a l'avance.

Découvrez les meilleures idées de brunch de Noél »

Notre top 3:


https://www.spar.be/fr/recettes/brioche-de-noel-alsacienne
https://www.spar.be/recepten/overzicht/brunchen-onder-ons
https://www.spar.be/fr/recettes/croissant-pudding-aux-cerises-et-caramel

Autre

Croissant-pudding aux cerises et caramel

Autre

Tartelettes aux canneberges et au brie



https://www.spar.be/fr/recettes/croissant-pudding-aux-cerises-et-caramel
https://www.spar.be/fr/recettes/tartelettes-aux-canneberges-et-au-brie
https://www.spar.be/fr/recettes/tartelettes-aux-canneberges-et-au-brie
https://www.spar.be/fr/recettes/crepes-legeres-la-ricotta-et-au-yoghourt-au-citron

Autre

Crépes légeres a la ricotta et au yoghou...



https://www.spar.be/fr/recettes/crepes-legeres-la-ricotta-et-au-yoghourt-au-citron

