
Boissons

Rodolphe cocktail de Noël pour les enfants
Pour 4 personnes.

Ingrédients

400 millilitres de jus de pamplemousse rose (rose)
4 cuillères à soupe de sirop de fleurs de sureau
4 marshmallows (petits, ronds)
400 millilitres d'eau pétillante
4 airelles (fraîches)
8 brins de romarin
8 clous de girofle
glaçons

Méthode de préparation

Piquez sur chaque marshmallow 2 brins de romarin pour imiter les bois de Rodolphe. Enfoncez 2 clous de girofle,
ce sont les yeux. Fixez une canneberge sur un cure-dent que vous enfoncez dans le marshmallow, c’est le nez.

Mélangez le sirop de fleurs de sureau avec l’eau pétillante puis avec le jus de pamplemousse.

Remplissez 4 hauts verres avec des glaçons. Versez le mocktail dessus et décorez avec le marshmallow
Rodolphe.




