
Autre

Sauce rémoulade
Pour 4 personnes.

Ingrédients

1 cuillère à café de ciboulette (hachée)
2 cuillères à soupe de mayonnaise
1 cornichons (en petits dés)
1⁄4 cuillère à café moutarde
1 cuillère à café d'estragon
1 cuillère à café de câpre
1 cuillère à café de persil
poivre
sel

Méthode de préparation

Pour la sauce mélangez tous les ingrédients ensemble puis salez et poivrez.

 

Conseil de service:
Essayez certainement une fois cette sauce rémoulade avec des fishsticks ou des galettes de poisson faits maison
.

https://www.spar.be/fr/recettes/fishsticks-maison
https://www.spar.be/fr/recettes/biscuits-de-poisson-en-sauce-remoulade



