
Desserts

Gâteau d'agneaux pour Pâques
Pour 6 personnes.

Ingrédients

1 cheesecake (prêt à l’emploi)
1 marshmallows (sachet)
1 marqueur alimentaire Dr. Oetker (brun ou noir)
1 œuf de Pâques coloré (en sucre, ou un autre bonbon)

Cette idée amusante est idéale pour personnaliser complètement un gâteau au fromage prêt à
l'emploi ou ennuyeux pour Pâques. Facile à réaliser et donc parfait pour les débutants et que les
enfants peuvent aussi faire!

Méthode de préparation

Couvrez le cheesecake avec des marshmallows comme sur la photo. Attention de conserver une petite ouverture
pour la visage du petit agneau.

Prenez deux marshmallows roses, coupez-les en deux et faites-en des petites oreilles que vous placez sur les
marshmallows.

Déposez un bonbon en guise de nez sur le cheesecake. 

Dessinez un petit visage sur le cheesecake pour un effet ‘bunny’!




